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In einer Manufaktur werden verschiedene Gerichte gekocht.
Diese fiillen wir in Glaser ab.

Das heift sie werden eingeweckt.

Die Gldser bekleben wir mit Etiketten.

Danach gehen die Glaser in den Verkauf.

Aufgaben:  Wir arbeiten mit verschiedenen Lebens-Mitteln.
Und stellen eigene Gerichte und Speisen her.

Zum Beispiel:

e Suppen
e Marmelade
e Pesto

e und vieles mehr



Arbeitsort:  Gronenfelder Werkstatten
Gronenfelder Weg 22
15234 Frankfurt (Oder)

Montag bis Freitag
07:45 Uhr bis 14:45 Uhr

Sie lernen: kochen

einwecken

Gemise schneiden
Etiketten kleben

Gemiise vorbereiten

Glaser abkochen

Kontakt

Beratung: (Werktags: 7:00-15:30 Uhr)
Telefon: 0152 288 603 89

Mail: beratung@gronenfelder-werkstaetten.de

Begleitender Dienst: Annett Waldow
Telefon: 0335 683 89 18 | Mobil: 0152 281 697 27

Mail: bd.waldow@gronenfelder-werkstaetten.de
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